
OUTDOOR TOURS, P.T.P.L. 2026

PER INFORMAZIONI 
ufficioturismo@comune.castelsanpietroterme.bo.it

tel. 051 6954112 - 159 - 150

SEGUICI SUL SITO 
www.comune.castelsanpietroterme.bo.it
E SUI CANALI ISTITUZIONALI

Programma delle attività  sabato e domenica dalle 11:00 alle 22:00

UN PERCORSO DI CONOSCENZA E VALORIZZAZIONE, ATTRAVERSO DEGUSTAZIONI GUIDATE 
DEI PRODOTTI  TIPICI CASTELLANI, CONVERSAZIONI, APPROFONDIMENTI E MOSTRE 

CASTEL SAN PIETRO TERME
18-19 aprile 2026

foodwineescursionifiere&mostrelibrimusica

Sabato 
18 aprile 2026
Sabato ore 11:30 - Piazza Acquaderni 

GLI OLI DI PALAZZO
DI VARIGNANA
Esperienza degustativa guidata da 
esperti dell’olio del Palazzo di Varignana

•	 Esposizione e degustazione guidata di una selezione dei mieli 
Tre Gocce d’Oro, rappresentativi del territorio nazionale.

•	 Pubblicazioni gratuite sul mondo delle api e del miele, 
	 video e mostra a tema
•	 Degustazioni delle eccellenze del territorio castellano:
	 I formaggi del Caseificio Comellini in abbinamento ai mieli 

Tre Gocce d’Oro 

	 Il friggione e altre specialità del Consorzio Cipolla di Medicina
	 Le tante proposte della birra artigianale del Birrificio Claterna
	 I savoiardi tipici: i forni di Castel San Pietro Terme e la ricetta 

del ‘600 in ottica De.Co.

Sabato 
18 aprile 2026
Sabato ore 17:00 - Piazza Acquaderni 

CLATERNA, LA BIRRA 
ARTIGIANALE DI 
CASTELLO
La nascita, i prodotti, i premi, la birra 
artigianale. Conversazione, degustazione 
e presentazione del libro “Di cotte e 
di crude” A seguire: SLOW COOKING, 
preparazione e degustazione di un piatto  
a cura dello Chef Dmitri Galuzin 
(Ristorante - Bistrò Uinauino  
di Castel San Pietro Terme)

Dalle 16 - Piazza Acquaderni 

LE DE.CO. DI CASTELLO
Nel centenario di Luigi Veronelli: 
i prodotti tipici candidabili, l’iter, 
dalla partecipazione alla strategia 
metropolitana e nazionale De.Co.
Degustazione e conversazione con  
Roberto De Donno, Duccio Caccioni, 
Francesca Marchetti, Napoleone Neri,  
Giancarlo Naldi.

Domenica 
19 aprile 2026
Dalle 15 - Piazza Acquaderni 

APE, MIELI  
E BIODIVERSITÀ
Laboratorio per grandi e piccini con 
smielatura e assaggio di miele novello. 
Presentazione del progetto di educazione 
al fantastico mondo delle api in corso 
con le scuole d’infanzia, primarie 
e scuola secondaria di primo grado. 

Domenica 
19 aprile 2026


