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STRUMENTI PER LA VALORIZZAZIONE DELLA FILIERA OLIVICOLA GARGANICA: OLIO EVO
DAUNO DOP, BIOLOGICO E SOSTENIBILE DEGLI OLIVETI MONUMENTALI

I marchi IG a Identificazione Geografica, DOP o IGP sono lo strumento attraverso il quale i consumatori rico-
noscono la rispondenza del prodotto a standard qualitativi caratteristici della zona d’origine. Questo legame
indissolubile tra qualita e territorio puo essere ulteriormente amplificato attraverso I'applicazione di sistemi di
conduzione degli oliveti a baso impatto ambientale, quali la coltivazione biologica, che puo trovare un contesto
applicativo unico al mondo quale quello degli olivi monumentali garganici, dalle cui olive provengono oli mono-
varietali sostenibili non solo ad altissima valenza ambientale, ma anche sociale, etica e culturale.
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- Esperto Agro-ecologo

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
RODU: RATA




