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Montichiari (Brescia), dal 30 marzo al 1° aprile 2012

Ritorna la Fiera di Vita in Campagna
dedicata all’agricoltura amatoriale

T
orna per tre giorni la seconda edi-
zione della Fiera di Vita in Cam-
pagna, sempre a Montichiari 

(Brescia), dal 30 marzo al 1° aprile 
2012, più ampia (occuperà due padiglio-
ni, vedi piantina qui sotto) e più ricca di 
appuntamenti. Il successo della prima 
edizione, decretato dai 24.550 visitatori, 
deriva dal fatto di aver saputo abbinare 
ad una mostra-mercato dei corsi gratuiti 
tenuti da esperti di Vita in Campagna 
sulle principali tecniche di coltivazione 
delle piante da frutto, da orto e da giar-
dino e di allevamento degli animali da 
cortile e da compagnia. 

La nuova edizione della Fiera di Vita 
in Campagna occuperà una superfi cie di 
circa 18.000 metri quadrati e vedrà la 
partecipazione di un maggior numero 
di ditte espositrici di attrezzature e pro-
dotti adatti all’agricoltore amatoriale e 
a chi possiede un piccolo spazio verde: 
piccoli trattori; motozappe; motocoltiva-
tori; rasaerba; decespugliatori; motose-
ghe; attrezzature per la potatura e l’inne-
sto, il giardino e l’orto; attrezzature per 
l’allevamento degli avicoli, dei conigli e 
delle api; piante da giardino, da frutto e da 
orto; sementi; concimi; materiali e arreda-
menti adatti per la casa di campagna.

Come si presenta il quartiere fi eristico 
di Montichiari (Brescia). In verde i padiglioni 5 e 1 
(18.000 metri quadrati) in cui si terrà la Fiera di Vita in Campagna. Durante i tre 
giorni della fi era sarà anche possibile visitare gratuitamente il museo «Giacomo Ber-
gomi» (indicato in azzurro), dedicato al vecchio mondo agricolo alpino e padano.
Orario continuato di apertura al pubblico: dalle ore 9,30 alle 18. 
Ingresso: euro 10 (gratuito per i ragazzi fi no ai 12 anni); gli abbonati riceveranno 
con il numero di marzo un biglietto d’ingresso gratuito e uno scontato del 50%. 
Internet: www.vitaincampagna.it/lafi era

La Fiera di Vita in Campagna 
(nelle foto alcuni momenti della passata 

edizione) è suddivisa in tre parti: 
i corsi tecnico-pratici gratuiti tenuti 

da esperti di Vita in Campagna, da ditte 
partecipanti alla fi era e da enti

e associazioni; la mostra-mercato 
di prodotti e attrezzature per l’agricoltore 

amatoriale; il museo «Bergomi» 
dedicato al vecchio mondo agricolo a cui 

si può accedere gratuitamente
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Anche la fattoria allestita all’interno 
della Fiera di Vita in Campagna sarà più 
ampia, in modo da dare più spazio ai vi-
sitatori che vogliono seguire i vari corsi 
gratuiti. Nel padiglione 5 vi sarà la casa 
di campagna con attorno il giardino, l’or-
to, il noccioleto, l’oliveto, i piccoli alleva-
menti (avicoli e conigli), mentre nel padi-
glione 1 troveranno posto il frutteto, il vi-
gneto e la zona dedicata all’apicoltura.

I corsi gratuiti tenuti dai 12 esperti 
di Vita in Campagna verteranno su: le 
operazioni da svolgere nel piccolo frut-
teto e nel vigneto di uva da vino e da ta-
vola, con particolare riguardo all’im-
pianto, alla potatura e agli innesti; nel-
l’oliveto l’esperto spiegherà come ge-
stirlo correttamente (dalla messa a dimo-
ra alla potatura e raccolta); nel nocciole-
to verrà illustrata la tecnica colturale; 
nella zona dedicata agli animali verrà 
spiegato come allevare correttamente 
galline, tacchini, anatre, oche, conigli 
ecc., ma anche gli animali da compagnia 
(cani, gatti, uccelli); nell’apiario verran-
no date indicazioni su come porre le api 
nelle migliori condizioni perché la fami-
glia possa crescere e produrre; nella zo-
na dell’orto saranno forniti consigli su 
come gestirlo correttamente e ottenere 
produzioni in tutto l’arco dell’anno e ci 
sarà anche un angolo riservato alle pian-
te offi cinali e aromatiche; uno spazio sa-
rà dedicato alla prevenzione e difesa 
delle piante da orto, del giardino, del 
frutteto dalle principali avversità dovu-
te a funghi e insetti; nel giardino sarà il-
lustrato come gestirlo correttamente e 
come si coltivano e si potano rose e arbu-
sti; nella zona dove sarà ricostruita una 
vera e propria casa di campagna saran-
no illustrate soluzioni per la riqualifi ca-
zione e il risparmio energetico della ca-
sa e verranno forniti consigli sulle varie 
problematiche degli edifi ci residenziali.

Vi saranno anche dei corsi pratici te-
nuti da alcune aziende espositrici pre-
senti in fi era, da enti e associazioni su 
argomenti non trattati dagli esperti di Vi-
ta in Campagna.

Anche con l’edizione 2012 della Fie-
ra di Vita in Campagna si potrà visitare 
gratuitamente il museo agricolo «Gia-
como Bergomi» che si articola in due 
sale: la prima riunisce un gran numero 
di oggetti che accompagnavano le prin-
cipali tappe del ciclo dell’anno e della 
vita contadina; la seconda accoglie mo-
stre tematiche a rotazione.

Stiamo preparando anche altre novi-
tà che vi segnaleremo sul prossimo nu-
mero di marzo, ma che potrete conosce-
re anche collegandovi al sito Internet 
dedicato alla Fiera (www.vitaincampa
gna.it/lafi era).

A cura della Redazione

I 12 esperti presenti in fi era

Maurizio Arduin
Piccoli allevamenti 

di avicunicoli. Presente 
tutti i giorni della fi era

Marco Calliari
Casa di campagna. 

Presente tutti i giorni 
della fi era

Enzo Corazzina
Coltivazione della vite. 
Presente tutti i giorni 

della fi era

Anna Furlani Pedoja
Coltivazione delle rose. 

Presente in fi era nei giorni 
31 marzo e 1° aprile

Daniela Perniceni
Animali da compagnia. 

Presente in fi era nei giorni 
31 marzo e 1° aprile

Alessandro Pistoia
Gestione dell’apiario. 
Presente tutti i giorni 

della fi era

Aldo Pollini
Avversità delle piante. 

Presente nei giorni
30-31 marzo 

Giovanni Rigo
Coltivazione delle piante 
da frutto. Presente tutti

i giorni della fi era

Roberto Rizzonelli
Coltivazione di arbusti del 
giardino e rose. Presente 
tutti i giorni della fi era

Lorenzo Roccabruna
Coltivazione dell’orto. 
Presente tutti i giorni 

della fi era

Claudio Sonnati
Coltivazione del nocciòlo. 
Presente in fi era nei giorni 

31 marzo e 1° aprile

Paolo Zani
Coltivazione dell’olivo. 
Presente tutti i giorni 

della fi era


