


Dall’antichità ad oggi

• L’olio attraverso i secoli, dai Romani….



Dall’antichità ad oggi  

• …fino ai nostri giorni



Dall’antichità ad oggi  

L’olio nel mondo



CORSO DI ALTA FORMAZIONE PROFESSIONALE  DEI 
TECNICI SULLA FILIERA OLIVICOLA UN’OPPORTUNITÀ 

PER L’INTERA FILIERA OLIVICOLA NAZIONALE 

-

Materie

L’importanza dell’olivo nella storia e nel paesaggio agrario

Elementi di olivicoltura, le cv e l’ambiente, esigenze nutrizionali e idriche dell’olivo

Forme di allevamento potatura, gestione della chioma, equilibrio vegeto-produttivo

Moderne tecniche d’intensificazione colturale

Meccanizzazione delle operazioni colturali nell’oliveto

La raccolta meccanica e gestione post-raccolta delle drupe

La difesa fitosanitaria dell’olivo

Composizione chimica, analisi organolettica 

ed aspetti nutrizionali dell’EVO

Le fasi dell’estrazione in frantoio: influenze sulla qualità del prodotto; macchine 

innovative per la produzione di EVO alta qualità

Packaging e conservabilità 

Elementi di legislazione e marketing



Obiettivi:

Gestion
e

• Orientamento e sviluppo della nuova filiera di qualità   

informazione

• Crescita culturale dei vari soggetti dai produttori ai tecnici 
per arrivare infine ai consumatori. cultura

• Sensibilizzazione sui nuovi processi produttivi e sulle nuove 
tecniche 

Per. Agr.  Dott. Filippo Ninci 
Consigliere CNPA –Roma

filippo.ninci @peritiagrari.it



STRUTTURA DEL CORSO


